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SERVICIUL BLOC ALIMENTAR ﬁ/ﬁ ROBA,
ACFR INTERIMAR
TEMATICA S| BIBLIOGRAFIE
pentru ocuparea postului de muncitor calificat II - bucatar
TEMATICA

}. Organizarea i functionarea blocului alimentar;

2. Colectarea selectiva a deseurilor in institutiile publice;

3. Obligatii generale privind sanatatea i securitatea in munca;

4, Norme de igiena privind productia, prelucrarea,depozitarea,pastrarea,transportul si desfacerea
alimentelor;

5. Igiena personala;

6. Igiena produselor alimentare;

7. Atributiile bucatarului;

BIBLIOGRAFIE

. ORDIN nr. 914/2006 pentru aprobarea normelor privind conditiile pe care trebuie si le indeplineasca un
spital in vederea obtinerii autorizatiei sanitare de functionare, Art.144-156;

2. Legea 1226/2012, pentru aprobarea Normelor tehnice privind gestionarea degeurilor rezultate din
activitifi medicale;

3. Legea 319/2006 privind sanatatea si securitatea in munca (capitolul IV),

4. Ordinul 1761/2021 pentru aprobarea Normelor tehnice privind curatarea, dezinfectia si sterilizarea in
unitatile sanitare publice si private, evaluarea eficacitatii procedurilor de curatenie si dezinfectie
efectuate in cadrul acestora, procedurile recomandate pentru dezinfectia mainilor in functie de nivelul de
risc, precum si metodele de evaluare a derularii procesului de sterilizare si controlul eficientei acestuia
(capitolul II, capitolul III, Anexa 3);

Procedurile recomandate pentru dezinfectia mainilor in functie de nivelul de risc;
5. Fisa postului — bucatar;
6. Ghid de bune practici de igiena si lucru in blocurile alimentare din unitatile de alimentatie publica-

capitolul 6,7,8; Anexe — Bune practice de lucru.
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